
 

Riemanns Herbstkarte   

 

Vorspeisen und aus dem Suppentopf 

Carpaccio vom Rind 

mit Pesto und Parmesankäse        14,80 € 

 

Saisonaler Salatteller „Angelika“  

mit Oliven, Kräuter- Dressing und Baguette        6,50 € 

 

Tomate mit original griechischem Schafskäse und Baguette    9,80 € 

  

Rinderkraftbrühe  

mit Gemüse und Rindfleisch         7,80 € 

 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und Baguette      8,50 € 

 

Pikante Kartoffelsuppe mit Harzer Stracke       7,80 € 

 

 

Fleischlos, aber nicht reizlos 

 

 

Barilla-Spaghetti mit Steinpilzen, Kirschtomaten in Rahm 

und Parmesankäse         17,50 € 

 

Barilla-Spaghetti mit 4 Riesengarnelen, Kirschtomaten in Rahm 

und Parmesankäse         21,80 € 

 

Veganes Gemüsecurry mit Kokosmilch und Basmatireis    18,50 € 

 

Salatteller „Kreta“ mit Tomaten, Gurke, Oliven, Rucola, Paprika, 

Schafskäse, Zwiebeln und Kräuter- Dressing      18,90 €

     

 
 

 



 

 

Aus Topf und Pfanne 

 
 

Barilla-Spaghetti mit Sauce Bolognese und Parmesankäse    13,80 € 

 

Barilla-Spaghetti mit Sauce Carbonara und Parmesankäse    14,80 € 

 

Harzer Hirschkalbsragout* mit Pilzen, Preiselbeer-Birne  

Apfelrotkohl und Thüringer Klößen        24,80 € 

 

Pikantes Harzer Rindergulasch mit 

Apfelrotkohl und Thüringer Klößen         20,80 € 

 

Gebratene Zanderfilets* mit Riesling Soße 

Blattsalaten und Basmatireis        24,80 € 

 

Schweineschnitzel* mit Steinpilzen in Kräuterrahm 

und Kroketten          22,80 € 

 

Schweineschnitzel Hamburger Art* mit 2 Spiegeleiern  

und Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck       23,90 € 

 

Schnitzel Jäger Art* 

mit frischen Champignons in Rahm und Pommes frites    18,90 € 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Wildpreiselbeeren, 

Pommes frites und Gurkensalat in Dill-Rahm      28,80 € 

 

Zartes Hühnerfrikassee mit Erbsen, Spargel, Basmatireis 

und Salatteller mit Kräuter-Dressing        22,80 € 

 

10 japanische Hähnchenspieße Yakitori mit Brokkoli und Basmatireis   27,80 € 

 

Harzer-Schinken-Käseplatte 

mit gekochtem Ei, Schmalz, Gewürzgurke, Butter und Brot     21,50 € 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

Süße Verführungen 

   

Original italienisches Tiramisu mit frischen Früchten         8,80 € 

 

Beerengrütze mit Mövenpick-Vanilleeis und Sahne          7,80 € 

 

Crêpes mit frischen Früchten und Sahne            8,80 € 

 

Aufpreis für Wechsel der Beilagen                        1,50 € 

*Preisreduzierung für kleine Portionen                      -2,00 € 

 
Die Kennzeichnungsliste für Allergene und Zusatzstoffen erhalten Sie von unseren 

Servicemitarbeitern  

 

Kindergerichte inklusive Kindercocktail  
 

Barilla-Spaghetti mit fruchtiger Tomatensoße             8,80 € 
 
Schnitzel vom Schwein mit Broccoli und Pommes frites           9,20 €
  
8 Chicken Nuggets mit Pommes frites 
 und Mayonnaise oder Ketchup                                      9,20 €
  

 

 

 

  

Silvesterparty 2024 mit DJ Ringo, Sektempfang, Galabuffet, 

Mitternachtsimbiss und Feuerwerk pro Person 119,00 €  


